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DT 124

SANIFICANTE FOOD CONTACT SURFACES

PRODOTTO IDONEO PER L'IGIENE DI TUTTE LE
SUPERFICI A CONTATTO CON GLI ALIMENTI

MODALITA' D'USO: Spruzzare il prodotto tal quale sulla superficie da trattare. Lasciare agire
qualche minuto, allontanare gli eccessi di prodotto con straccio di cotone inumidito con acqua
possibilmente sterile.
AVVERTENZE: Utilizzare a temperatura ambiente.

Prodotto con ampio spettro di attività antimicrobica,  contenente
tensioattivi anfoteri e battericidi cationici
Miscela bilanciata di alcoli, sali di ammonio quaternari e composti organici
appartenenti alla famiglia delle biguanidine, associati per agire in sinergia.

DT 124  FOOD CS Sanificante food contact surfaces

Il suo potere igienizzante è legato alla capacità di
sciogliere la membrana cellulare dei
microrganismi, disattivandoli.
Adatto per il trattamento sanificante di
macchinari di lavorazione, superfici, attrezzature,
banconi, espositori, celle frigorifere.
Possiede un'eccezionale capacità di
penetrazione  nelle porosità del materiale trattato,
senza modificarne le caratteristiche.
La sua composizione chimica garantisce l'efficacia
anche in presenza di sangue ed essudati proteici.
La schiumosità moderata ne permette l'utilizzo
anche in impianti CIP.

52 - 001  SANIFICANTI

Indicato nel settore alimentare sia esso industriale che artigianale, pastifici,
raviolifici, industrie conserviere, frutta e verdura ecc.


